Herbst-Speisekarte

§ 2

Wild aus hiesiger Urner-Jagd

Gamspfeffer
Hausgemachte Spatzli und Rotkraut, glacierte Marroni,
Rosenkohl, Preiselbeerbirne und Apfelwdrfeli

Hirschpfeffer
Hausgemachte Spatzli und Rotkraut, glacierte Marroni,
Rosenkohl, Preiselbeerbirne und Apfelwdrfeli

Hirsch-Hacktatschli
Wildrahmsauce, Pommes Frites und Herbstgemiise

Vegetarischer Wildteller v~
Hausgemachte Spatzli und Rotkraut, glacierte Marroni,
Rosenkohl, Preiselbeerbirne, Apfelwirfeli und Wildsauce

38.00

32.00

30.00

27.00



Apéro / fiir 3 Gluscht / zum Zabig

Apérohit
Urner Alpchdasmockli / Oliven / Brewbee-Chips

*Alpenblick-Brattli ohne / mit Pfiff
fleischig, chasig, Brot und Allerlei

Suppen und Salat

Herbstsalat

Bunter Blattsalat herbstlich garniert an Haus-Vinaigrette v

Tagessuppe mit Rahmhaube v

Tagessuppe mit 2 Kasewiirstchen

Wurst-Kasesalat an Haus-Dressing

Waurst-Kasesalat mit Pommes Frites

10

25 /28

13

9.50

17.50

18

24.50

*Bei allfalligen Stosszeiten zwischen 11.00 — 13.30 Uhr kénnen wir Ihnen
unser Alpenblick-Brattli leider nicht anbieten und danken firs Verstandnis.



Warme Gerichte

Herbst-Cordon bleu (Schwein) gefillt mit Rohschinken
und Chili-Weichkase, Pommes Frites und Gemdse

Schweinskotelette
Krauterbutter, Pommes Frites und Gemuse

Pouletbriistli an Wildkrauterrahmsauce
Hausgemachte Spatzli und Gemise

Alplermagronen v
mit Rostzwiebeln und Apfelmus

Portion Pommes Frites v

Kinderteller

Wienerli mit Pommes Frites

Alplermagronen mit Apfelmus v

Preise in CHF inkl. 8.1% MWSt.

Individuelle Anderungswiinsche verrechnen wir mit CHF 3.00.

35

29

27

22

10

13

14



Hausgemachte Desserts

Tageskuchen

Torte

Caramelkopfli mit Rahmhaube

Brischtner Byra mit Vanilleglace und Nydla (Rahm)

Eiskaffee mit Rahmhaube

Auf Verlangen reichen wir Ihnen gerne unsere Glacekarte.

Preise in CHF inkl. 8.1% MWSt.

7.50

8.50

9.50

11.50

12.50

Individuelle Anderungswiinsche verrechnen wir mit CHF 3.00.



